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Beitriige zur Untersuchung von Milch.

Von
Dr. lsbert (Ref.) und Venator.

Mittheilung aus der amtlichen Versuchsstation
in Saarbricken.

Die seit einigen Monaten durch uns in
Saarbriicken eingefithrte Milchcontrole hat
uns Gelegenheit geboten, einige Beobach-
tungen iiber abnorme Zusammensetzung
reiner Milch zu machen, welche wir der
Veroffentlichung fiir werth halten, weil hier-
durch die Frage der Grenzwerthe fir un-
verfilschte Milch beziiglich ihres specifischen
Gewichtes und ihres Gehaltes an Fett bez.
an Trockensubstanz auf's Neue angeregt
wird.

Es dirfte sich unserer Ansicht nach
unter den Fachgenossen heute ziemlich all-
gemein die Anschauung Bahn gebrochen
haben, dass die Aufstellung allgemein giil-
tiger Grenzzahlen fiir den Fett- Lez. Trocken-
substanzgelialt einer Milch ein iiberwundener
Standpunkt ist, sind doch hierfir dieselben
Gesichtspunkte maassgebend, welche auch
bei der Untersuchuug eines Trinkwassers
in’s Gewicht fallen. Die Beurtheilung muss
sich aber hier wie da nach den Localver-
hiltnissen richten, und wie sie bei einem
Trinkwasser die geologischen und Grund-
wasserverhilltnisse des betr. Ortes beriick-
sichtigen muss, ebenso ist bei der richtigen
Begutachtung einer Mileh auf die Rasse der
Kiihe, ihre Behandlung, die Art und Menge
des Futters, Arbeitsleistung u. A. m. Werth
zu legen.

Wenn nun unter Beriicksichitigung dieser

Umstédnde fiir die in einer Stadt zu Markte
gebrachte Milch als niedrigster Grenzwerth
fir Fett 2,7 Proc. festgesetzt wird, wie dies
beispielsweise in Berlin und Bonn der Fall
ist, so liegt hierzu zweifellos volle Berech-
tigung vor, da derselbe das Resultat linge-
rer Erfahrung ist; man kann in diesem Falle
vorbehaltlich der Stallprobe, eine Milch,
welche diesen Grenzzahlen nicht entspricht,
unbedenklich als gewfissert bez. theilweise
entrahmt bezeichnen, um so unbedenklicher,
je grosser der Vielhstand des Stalles
ist, aus welchem die Mileh stammt.
" Je mehr man von der Wahrheit letz-
terer Behauptung iiberzeugt ist, mit um so
grosserer Uberraschung wird man von fol-
gendem  Untersuchungsresultat Kenntniss
vehmen, das der Durchschnittsprobe einer
Milch entspricht, welche von 50 Kiihen
eines und desselben Stalles herriihrt.
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Specif. Gewicht bei 15° = 1,03556
Gehalt an Fett = 2,6 Proc.
» » Trockensubstanz = 10,9
» » Rahm (cremometr) = 7 ,,

Es sind diese Zahlen das Resultat einer
ganzen Reihe von Untersuchungen.

Wir besannen uns, als wir diese Milch
zum ersten Male untersucht hatten, keinen
Augenblick, dieselbe, vorbehaltlich der Stall-
probe, als ,theilweise entrahmt® zu be-
zeichnen, iberzeugten uns jedoch bei Vor-
nahme von letzterer sehr bald, dass wir im
Irrthum waren. Bei wiederholt in grdésseren
und geringeren Zwischenriumen vorgenom-
menen Stallproben, welche mit grisster
Sorgfalt gezogen wurden, zeigte sich mit
sehr geringen Schwankungen immer wieder
das npiimliche Resultat. Dagegen ist die
Durchschnittsmileh der ganzen iihrigen Pro-
duction aus hiesiger Gegend von sehr guter
Qualitit und entspricht etwa folgender Zu-
sammensetzung:

Specif. Gewicht bei 15° =
Gehalt an Fett = 8,5 Proc. bis 4,5 Proc.

» » Trockensubstanz =115 , .13
» » Rahm =12 » » 14 »

1,0290 bis 1.0320

Wir glauben nun auf Grund eingehender
Beobachtungen die Ursache der geringen
Qualitit obiger Milch in der Rasse der
hier in Frage kommenden Kiihe gefunden
zu haben. Wibrend nimlich der Viehstand
der iibrigen Gutsbesitzer und Kleinbauern
sich hauptsichlich aus sogenannten Land-
kithen zusammensetzt, finden sich in dem
Stalle, aus welchem obige Milch stammt,
fast ausschliesslich Kiihe Ostfriesischer und
Holliuder Rasse, welche vom Eigenthiimer,
dem Besitzer eines grossen Hofgutes, ledig-
lich als Milchkiithe verwendet werden, denen
also keinerlei Arbeitsleistung zugemuthet
wird.

Die tigliche Production dieser 50 Kihe an
Mileh betrigt ctwa 600 [, demnach pro Stick
ctwa 12 1. Gemolken wird 3 Mal jeden Tag. Der
Unterschicd in der Beschaffenheit dieser verschie-
denen Tagesproben ist sehr unbedeutend.

Das Melken selbst wird von gelernten soge-
nannten Schweizern gut und grindlich besorgt,
sodass ein gutes Ansmelken, sowie eine sachge-
miisse Behandlung der Kithe zweifellos ist.

Die Fatterung (Stallfitterung) findet zweimal
am Tage statt: Morgens von 6—9 Thr und Nach-
mittags von 8—5; hicrbei wird verabreicht fiir den
Kopf: 20 k eingemachter Mais, 3 k Heu, 7,5 k
Treber, 1,5 k Malzkeime, 1 k Palmkuchen, 1 k
Erdnusskuehen und ausserdem Abends nach dem
Melken Stroh nach Belieben.

Die zur Verwendung gelangenden Kiithe haben
durchschnittlich das 4. bis 5. Kalb gehabt, wurden
cinige Tage nach dem Abkalben als Milchkihe
cingestellt und, sobald der Milchertrag auf G bis
7 ! heruntergegangen ist, wieder verkauft.
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[ Zeitachrift fur
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Der Zustand der Stille ist ein musterhafter
in jeder Bezichung; dieselben sind geriumig, hell,
trocken, luftig und werden mit grosser Sorgfalt
reingehalten,

Man sieht also, dass sich einc directe Ursache
der aussergewohnlich geringen Qualitit dieser Milch
nicht ohne Weiteres crkennen lisst, man konnte
vielmehr annechmen, dass unter all diesen erwithn-
ten giinstigen Vorbedingungen gerade cine Milch
von vorziglicher Qualitit gelicfert werden miisste.
Es Uleibt lhiernach also nur dic allerdings viel
Wahrscheinlichkeit fir sich habende Vermuthung
bestehen, dass diese Geringwerthigkeit lediglich
auf die Rasse der eingestellten Kiihe zuriickzu-
fihren sein diirfte.

Es ist ja bekannt, dass die Kiihe der Ost-
friesischen sowie Hollinder Rasse in der Milch-
production quantitativ vorziiglich, dagegen quali-
tativ nur hochst mittelmiissig sind, weniger bekannt
ist es jedoch jedenfalls, dass die Qualitat dicser
Rassen unter Umstiéinden zu ciner so geringwerthi-
gen herabsinken kann, dass dem Publikum nicht
zugemuthet werden darf, fir eine solche Milch
20 Pf, das Liter zu bezahlen, und dass polizei-
licherseits der Verkauf derselben zu diesem Preise
untersagt werden muss, Welche Umstinde an
dieser Abnormitit die Schuld tragen, ist uns vor-
laufig unverstandlich, und wire es interessant, von
anderer Seite Mittheilungen iiber dhnliche Beob-
achtungen zu erhalten, welche etwa dazu geeignet
wiren, zur Aufklirung dieser Thatsache beizu-
tragen, Aller Wahrscheinlichkeit nach miisste die
Milch von Kiihen derselben Rasse, deren Behand-
lung und Pflege hicer nicht das Geringste zu wiin-
schen ibrig lasst, eine Behandlung, welche man
vielmehr als mustergiltig bezeichnen darf, unter
anderen, weniger giinstigen Umstinden, z. B, bei
sehr wasserreicher — etwa Schlempefiitterung, —
von noch schlechterer Qualitat sein.

Welchen Einfluss ein einziger Stall ven 50
Kihen mit der Production derartiger minder-
werthiger Milech auf die etwaige Feststellung der
Grenzwerthe eines Ortes fiir normale, unverfilschte
Milch haben konnte, bedarf keiner niheren Er-
liuterung. Wir fanden, wie oben erwihnt, bei
der hiesigen Durchschnittsmileh, abgesehen von
dem einen, bei einer Stadt von nur etwa 25000
Eiuwohnern und dementsprechend nicht sehr be-
deutenden Milchverbrauch, doppelt schwerwiegen-
den Ausnahmstalle, einen Gehalt an Fett von 3,5
bis 4,5 Proc. und an Trockensubstanz von 115
bis 13 Proc., sodass, wenn wir dic Einfihrung
einer Minimalgrenze fiir die hier zum Verkauf
gelangende Mileh in Vorschlag bringen wirden,
ein Gehalt von 2,7 Proc. Tett und 10,7 Proc.
Trockensubstanz als niedrigst zulissige Grenze
keinesfalls zu hoch angesetzt wire.

Es fragt -sich nun, kaun unter Zugrundelegung
dieser Grenzwerthe dem Producenten einer als rein
und unverfilscht erwiesenen Milch der Verkauf
derselben untersagt werden, wenn diese Minimal-
grenzen beziglich ihres Gehaltes nicht erreicht
sind. Wir glauben diese Frage bedingungsweise
bejalien zu diirfen, insofern als wir es in diesem
Falle fiir angezeigt hiclten, dem betreffenden
Milchproducenten den Vertrieb seiner Milch nicht
etwa ohne Weiteres zu untersagen, sondern dem-

selben aufzugeben, scinen Vichstand durch all-
miihliche Einstallung anderer, auf die Qualitit der
Milch vortheilhaft wirkenden Kithe nach und nach,
innerhalb einer bestimmten Zeit, soweit aunfzu-
bessern, dass die Qualitit der producirten Milch
den aufgestellten Grenzzahlen entspricht,

In Folge unseres diesbeziiglichen Vorschlags
hat die hiesige Polizeibehorde die entsprechenden
Verfiigungen erlassen, wonach der betreffende
Milchproducent innerhalb ciner gewissen Frist zur
Licferung einer Mileh von vorschriftsmissiger Be-
schaffenheit angehalten wird. Ks dirfte sich, falls
diese Verbesserung nur durch Umtansch eines
Theiles der Kithe zu ermoglichen wire, kaum
vermeiden lassen, dass diese Verhesscrung der
Qualitit nur auf Kosten des gesammten Produe-
tionsquantums bewerkstelligt werden kann'),

Einer andern Beobachtung, welche wir
bei Ausiibung der Milchcontrole zu machen
Gelegenheit hatten, sei an dieser Stelle
ebenfalls Erwihnung gethan. Es handelt
sich hierbei um einige Milchproben von
aussergewShulich hohem Fettgehalt und dem-
entsprechend niedrigem specifischem Ge-
wichte.  Letztere Eigenschaft veranlasste
den die Marktcontrole hier ausiibenden Poli-
zeibeamten, die betreffenden Milchproben,
nicht weniger als 4 an einem Tage, uns
zur chemischen Untersuchung zu iiberbringen.
Das Resultat der letzteren war folgendes:

1. moouLoav
Specif. Gewicht bei 150 1,0270 1,02560 1,0240 1,0230
Gehalt an Fett Proc. 48 58 54 6,1

Trocken-
substanz , 13,5 16,1 153 165

Eine cremometrische Bestimmung des Rabm-
gehaltes lieferte folgendes Resultat:
I: 179, II: 25,09, III: 239,

» »

IV: 289,

Dieser ganz ausscrgewdhnlich hohe Fett-
bez. Rahmgehalt veranlasste uns zu Nach-
forschungen und es stellte sich heraus, dass
die betreffende Milch nach dem Melken nicht
gemischt, sondern direct so in die Kannen
gefillt worden war, wie sie gerade gemol-
ken wurde, und dass aller Wahrscheinlich-
keit nach gerade der Inhalt der revidirten
Kannen iberwiegend aus zuletzt ausgemol-
kener, bekanntlich besonders fettreicher
Milch bestand. Xine Priifung des Inhalts
der anderen Kannen hiitte dementsprechend
ein hoheres specifisches Gewicht, bez. einen
sehr niedrigen Gehalt an Fett ergeben miis-
sen; leider ist dieselbe versiumt worden.

Wir machen auf dies Vorkommniss hauptsich-
lich aus dem Gmunde aufmerksam, weil, wenn die
Marktcontrole mittels des Bischoff’schen- Milch-
probers ausgefilhrt und so gehandhabt wird, wie

1) Uber geringe Fettgehalte der Milch vgl.
Fischer’s Jahresb. 1880 S. 701; 1881 S, 835; 1885
S. 891 u. 893: 1887 S.1086. — Aufrahmung der
Milch beim Verkauf vgl. dens. Jahresb, 1881 S.833;
1882 3. 924; 1884 5. 1054; 1888 8.1076. Die Red.
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dies heispielsweise in Berlin der Fall ist, dass,
wenn der Milchprober bei Vollmileh weniger als
149 (corr.) zeigt, die Milch als gewissert bezeich-
net wird, in obigem Falle cine nicht zu recht-
fertigende Polizeistrafe hiitte verhingt werden
miissen, Bei den Bestimmungen, welche beziig-
lich der Milchcontrole in Berlin in Kraft sind,
heisst es zwar nachtriglich: ,Wird wahrgenommen.
dass sich bei beanstandeter Vollmileh der Milch-
prober mit eciner Rahmschicht @iberzicht, und des-
halh ein ungewdhnlicher Fettreichthum moglich
erscheint, so . ...“ Ob nun aber dicse Einschrin-
kung des hetreffenden Paragraphen immer ein
sicheres Mittel ist, um vor unbewusster Ungerech-
tigkeit bei der Begutachtung einer Mileh zu
schiitzen, lassen wir dahingestellt, jedenfalls aber
sind wir der Ansicht, dass, wenn man lediglich
nach dem specifischen Gewicht die Reinheit, bez.
Verfilschung einer Mileh beurtheilen will, ein
Verfahren, zu dessen Anhiingern wir uns mnicht
unbedingt bekennen wollen, man diese Controle
keinenfalls einem DPolizeibeamten iiberlassen darf,
Es ist vielmehr fir einen gewissenhaften Chemiker
immerhin cine kaum ganz leichte Aufgabe, dic
Uinstinde, welche neben dem  specifischen  Ge-
wichte zur Beurtheilung einer Mileh von Bedeu-
tung secin konnen, wic das diussere Anschen dersel-
ben, die etwaige Rahmschicht an der Spindel u. s. w.
in Betracht zu zichen; sclbst dann aber, bei sorg-
filtigster Beobachtung aller dieser &dusseren An-
zeichen, wirden wir uns nie dazu verstehen
konuen, cine solche Milch lediglich auf diese Be-
gutachtung hin und ohne vorhergegangene che-
mische Untersuchung fiir gefilscht zu erkliren.

Das eine der beiden oben angefiihrten
Beispiele zeigt zur Geniige, dass es in ver-
einzelten Fillen nicht ausgeschlossen er-
scheint, sogar auf Grund der chemischen
Untersuchung hin Jemand ungerechter Weise
der Milchfédlschung zu beschuldigen, und kann
deshalb das einzige Mittel eines unbediogt
sicheren und unanfechtbaren Gutachtens fiber
Reinheit bez. Verfilschung eimer Milch —
wir meinen die jedesmalige Ausfithrung der
Stallprobe — nicht oft und warm genug
anempfohlen werden. Wir beantragen in
unserer Praxis die Stallprobe aus diesem
Grunde nicht blos bei vereinzelten, zweifel-
haften Filllen, sondern bei jedem Gutachten,
welches wir nach Maassgabe der chemischen
Untersuchung auf Verfilschung abgeben, und
zwar geschieht dies in der Form, dass wir
unserem Gutachten an die Polizeibehdrde
regelmissig die Aufforderung beifiigen, den
betreffenden Milchhiindler darauf aufmerksam
zu machen, dass es ihm frei stehe, zu seiner
etwaigen Entlastung innerhalb dreier Tage
eine Stallprobe in der vorgeschriebenen Form
nehmen und analysiren zu lassen; die hier-
aus erwachsenden Kosten trigt je nach dem
Resultat der Untersuchung die Polizei oder
der betreffende Milchhindler.

Es sei uns noch gestattet, nochmals be-

zugnehmend auf die erwithnte stddtische
Milchcontrole in Berlin mittels des Bi-
schoff’schen Milchprobers, einen Punkt zu
berithren, der unserer Ansicht nach manchem
unserer Fachgenossen, welcher sich des ge-
nannten Apparates bedient, namentlich im
Anfang etwas in Verlegenheit zu bringen
geeignet ist. Wir wollen vorausschicken,
dass wir dem letzteren vor simmtlichen,
uns bekannten, demselben Zwecke dienenden
Instrumenten seiner Einfachheit und seiner
leichten und sicheren Handhabung wegen
unbedingt den Vorzug geben und dass wir
denselben auch hier zur Einfiuhrung gebracht
haben. So lange es sich bei der Milchver-
falschung nur um Wasserzusatz handelt, ist
derselbe jedenfalls sehr geeignet, sichere
Anhaltspunkte zu liefern, auf Grund deren
man durch nachfolgende chemische Un-
tersuchung eine Verfilschung auffinden
kann.

Anders liegt die Sache, wenn eine theil-
weise Entrahmung der Milch stattgefunden
hat. Bischoff sagt bei der Gebrauchsan-
weisung zu seinem Apparat u. A.: ,Bei der
Priifung soll nach der Correctur:

Vollmilch mindestens 14°
Halbmilch - 15°
Magermilch - 160 zeigen. “

Hiermit ist also wohl die uuntere Grenze
fir unverfilschte Milch annihernd gezogen;
wie steht es dagegen mit der oberen Grenze,
also bei h&herem specifischen Gewichte der
Milch in Folge theilweiser Entrahmung?
Wir haben Vollmilch gehabt von 17° ent-
sprechend 1,034 spec. Gew. und dariiber,
welche sich als unverfilscht erwies. Hier-
bei war also das specifische Gewicht um
1° und mehr héher als die fir Mager-
milch angegebene niedrigste Grenze. Es
bietet demnach hierbei der Milchprober nur
einen sehr geringen oder keinen Anhaltspunkt,
da es sich andererseits ebensowohl wieder
ereignete, dass Milch von 15" mittels der
chemischen Untersuchung als theilweise ent-
rahmt erkannt wurde.

Es bleibt also dem Gutdiinken jedes
Einzelnen, der sich des Milchprobers be-
dient, iberlassen, ob er jede Milch, welche
einem specifischen Gewichte von 16° und
dariiber entspricht, der chemischen Unter-
suchung unterwerfen will, wodurch er sich
viele unniitze Arbeit Und der stddtischen
bez. Polizei - Verwaltung grosse Unter-
suchungskosten verursacht, oder aber, ob er
die obere Grenze weiter hinaufriicken will,
etwa auf 18" und auf diese Art dewm Ab-
rahmen der Milch bis zu einem gewissen Grade
Thiir und Thor &ffnet, da eine ,Milchwage®
heutzutage ein in der Wirthschaft bez. dem
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Geschift der melsten grosseren und vieler
kleinerer Milchpioducenten und Héndler ein
bekannter und beliebter Apparat ist.

Einer gewissen Einigung {ber diesen
Punkt glauben wir das Wort reden zu dirfen,
ohne befiirchten zu miissen, dass man uns
den Yorwurf der Inconsequenz machen konnte,
da es sich lierbei ja keineswegs um Fest-
setzung von Grenzzahlen, sondern lediglich
um sachgemiisse Entscheidung einer Princi-
pienfrage handelt, wobei dem eigenen Er-
messen jedes Einzelnen trotzdem noch genug
Spielraum zur freien Entfaltung bleiben
misste. —

Bei der letzten Hauptversammlung der
Deutsch. Ges. f. ang. Chem. in Stuttgart
wurde das Resultat eines am 1. Mirz 1889
an die Mitglieder erlassenen Rundschreibens
mitgetheilt (Z. 1889 S. 567), wonach 86 Proc.
der Mitglieder ihre Stimmen fir die Einfiih-
rung von einheitlichen Untersuchungs-
methoden abgaben, und méchten wir an
dieser Stelle den Wunsch ausdriicken, dass
sich die zur Ausarbeitung der letzteren zu
berufene Commission auch mit der Frage der
polizeilichen Milchcontrole eingehend be-
schiftigen und einen einheitlichen, einfach
zu handhabenden und praktischen Apparat
zur Ausiibung derselben in Vorschlag bringen
moge. (Vgl. 8.96.)

Zur Untersuchung der Abwiisser.
Yon
J. Konig in Minster i. W.

Die Untersuchung der Abwiisser, d. h.
der an organischen, fauligen oder fiulniss-
fihigen Stoften reichen Abwiisser ist in
letzter Zeit auch nach dieser Zeitsehrift viel-
fach Gegenstand der Besprechung in Che-
mikerkreisen gewesen.  Dabei sind die
hiiufig in den Analysen verschiedener Che-
miker zu Tage tretenden Differenzen als
héchst unerfreulich und der Abhiilfe be-
diirftig bezeichnet worden. Ich kann mich
der letzteren Forderung nur voll und ganz
anschliessen, glaube aber auf Grund jahre-
langer Erfahrungen behaupten zu kdénnen,
dass die Ursachen dieser Differenzen in den
meisten Fillen sehr leicht erklirlich sind.

Sie liegen durchweg einerseits in der
Art der Probenahme, andererseits in der
der Untersuchung; besonders ist dabei von
Belang, wann nach der Probenahme die
Abwisser zur Untersuchung gelangen.

" 1 Uhr fort.

Ich werde in der demniichst erscheinen-
den, jetzt in Bearbeitung begriffenen 8. Auf-
lage meiner Nahrungsmittelchemie als An-
hang zu ,Wasser" auch ein Capitel iiber
Untersuchung dieser Art ,Schmutzwiisser™
bringen und habe darin iber die Probe-
nahme und Untersuchung das Folgende aus-
gefilhrt:

Die Probenahme anlangend, so ist zu be-
ricksichtigen, dass

1) die Abwisser aus Stfidten, Schlachthdusern
und technisch-chemischen Yabriken nicht sclten von
Mioute zu Minute in ihrem Gehalt wechseln. Um
daher gute Mittelproben zu erhalten, ist es er-
forderlich, entweder von Zeit zu Zeit (alle 15 Mi-
nuten withrend etwa 2 Stunden und wo moglich
zu verschiedenen Tageszeiten) eine Weinflasche voll
-~ die Flasche natiirlich gut gereinigt, vorher mit
dem betreffenden Wasser mehrmals ausgespiilt und
mit ganz neuen Pfropfen verschlossen — zu fiillen,
die Einzelproben spiter in eine entsprechend grosse
Flasche zusammenzugiessen und das Gemisch zur
Analyse zu verwenden; oder von Zeit zu Zeit mit
einem Schopfgefiss Proben in ein grosseres, vor-
lier gut gereinigtes, mit dem Abwasser nachge-
spiiltes Yass zu geben, den Gesammtinhalt nach
der Probenahme gehérig durchzumischen und hier-
von Probe fir die Untersuchung zu entnehmen.

2) Die Proben nicht zu gering zu entnehmen,
Vielfach glaubt man mit cinem Arzneiflischchen
voll genug zu haben, wiihrend zu ciner eingchenden
Untersuchung mindestens 4 bis 6 ¢ erforderlich sind.

8) Wenn es sich darum handelt, gleichzeitig
die Wirkung cines Reinigungsverfahrens
(sei es Berieselung oder chemische Fillung mit
mechanischer Abklirung) festzustellen, so ist zu
beriicksichtigen, dass das abfliessende gereinigte
Wasser dem auf- oder cinfliessenden ungereinigten
Wasser entspricht.

Hat man z. B. die Durchschnittsprobe fir das
ungereinigte Wasser alle 10 Minuten von 8 bis
10 Ulr Vormittags geschopft und gebraucht das
Wasser z. B. 3 Stunden, um die Reinigungsanlage
(sei es Rieselfliche oder Klirvorrichtung) zu pas-
siren, so beginnt man mit der Probenalhme des
gereinigten Wassers 3 Stunden nach Anfang der
Probenahme des ungereinigten Wassers, also erst
11 Ulr und setst diese, indem man cbenfalls alle
10 Minuten gleich grosse Einzelproben schopft, bis
Als Anhaltepunkt, dass die Proben
richtig entnommen, d. L. das gereinigte abfliessende
Wasser dem ciniliessendeu ungereinigten entspricht,
kann in den meisten Fillen das Chlor, wenn keine
Chloride zur IFillung benutzt sind, dienen, weil es
durch die Reinigungsmittel nicht beeinflusst zu
werden pflegt. Es muss daher — unter cvent.
Beriicksichtigung der Verdunstung — der Chlor-
gehalt in den Durchschnittsproben des ungereinig-
ten und gercinigten Wassers gleich sein.

Was die chemische Untersuchung anbe-
langt, so ist zu bericksichtigen, dass

1) in erster Linie dic Untersuchung thun-
lichst gleich oder so bald als eben mog-
lich nach der Probenahme ausgefihrt wird;
ev. ist anzugeben, wann nach der Probenahme die
Untersuchung vorgenommen ist.





